
CATEGORIA: Trasformazione e distribuzione agroalimentare
Esercizio di Piccole Produzioni Locali (PPL) – Modulo A, generale

Ore 9

Costo Gratuito

Tipo Collettivo

Modalità FaD o Presenza

Localizzazione Veneto

Avvio Previsto Da novembre 2025

Contenuti / Competenze

1. Argomenti comuni a tutte le produzioni  le norme e le opportunità di
cui alla DGR Regionale sulle PPL venete, la responsabilità dell’OSA in
merito alla sicurezza alimentare, all’ambito di vendita, comprese le
informazioni igienico sanitarie relative all’e-commerce (3 ore).

2. Igiene generale degli alimenti; microbiologia alimentare: i criteri di
igiene e i criteri di sicurezza; tecnologia alimentare: la descrizione dei
processi produttivi (3 ore).

3. Piani di campionamento, le modalità di campionamento, le analisi di
laboratorio, la valutazione degli esiti analitici nell’area riservata del sito
www.pplveneto.it, etichettatura e tracciabilità (3 ore).

Scopo del corso

Formazione di base obbligatoria per gli operatori che aderiscono al
progetto PPL Veneto

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende agricole con almeno una UTE (unità tecnico-
economica) nel territorio regionale del Veneto. Partecipazione
obbligatoria al 70% delle ore di formazione.

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Elena Sartor, Guido Pagan Griso, 
formazioneagricola@gmail.com
Vicenza: Luca Scalzotto, l.scalzotto@ialanapia.net
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CATEGORIA: Trasformazione e distribuzione agroalimentare
Esercizio di Piccole Produzioni Locali (PPL) – Modulo B1, produzioni
di origine animale

Ore 9

Costo Gratuito

Tipo Collettivo

Modalità FaD e Presenza

Localizzazione Veneto

Avvio Previsto Da novembre 2025

Contenuti / Competenze

Buone prassi d’igiene nell’allevamento, compreso il benessere
animale. Buone prassi d’igiene nella lavorazione, trasformazione e
vendita dei prodotti “PPL venete” di origine animale.

Scopo del corso

Obbligatorio per la partecipazione al progetto PPL Veneto

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende agricole con almeno una UTE (unità tecnico-
economica) nel territorio regionale del Veneto. Partecipazione
obbligatoria al 80% delle ore di formazione. 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Stella Beghini – stella.beghini@gmail.com

Vicenza: Luca Scalzotto, l.scalzotto@ialanapia.net

Venezia: Sandro Montagner, sandro.montagner51@gmail.com
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CATEGORIA: Trasformazione e distribuzione agroalimentare
Esercizio di Piccole Produzioni Locali (PPL) – Modulo B2, produzioni
di origine vegetale

Ore 9

Costo Gratuito

Tipo Collettivo

Modalità FaD e Presenza

Localizzazione Veneto

Avvio Previsto Da novembre 2025

Contenuti / Competenze

Buone prassi di coltivazione e raccolta lavorazione, trasformazione e
vendita dei prodotti. “PPL venete” di origine vegetale, compresi i
funghi coltivati.

Scopo del corso

Obbligatorio per aderire al progetto PPL Veneto

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende agricole con almeno una UTE (unità tecnico-
economica) nel territorio regionale del Veneto. Partecipazione
obbligatoria al 80% delle ore di formazione.  

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Stella Beghini – stella.beghini@gmail.com

Vicenza: Luca Scalzotto, l.scalzotto@ialanapia.net

Venezia: Sandro Montagner, sandro.montagner51@gmail.com

Documento creato il: 08/07/2026 22:06

mailto:l.scalzotto@ialanapia.net
https://www.ialanapia.net/product/esercizio-di-piccole-produzioni-locali-ppl-modulo-b2-produzioni-di-origine-vegetale/#preiscrizione


CATEGORIA: Trasformazione e distribuzione agroalimentare
Igiene presso le aziende agricole che producono specie orticole a
foglia da consumare cruda e piccoli frutti / bacche morbide

Ore 10

Costo Gratuito

Tipo Collettivo

Modalità FaD

Localizzazione Veneto

Avvio Previsto Da autunno 2025

Contenuti / Competenze

1. La prevenzione delle contaminazioni di tipo microbiologico
mediante le buone pratiche agricole e igieniche

2. Normativa di riferimento e autovalutazione

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti e partecipi familiari; tecnici,
dipendenti e collaboratori agricoli attivi in azienda agricola con almeno
una Unità Tecnico Economica nel territorio del Veneto

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Veneto: Luca Scalzotto, l.scalzotto@ialanapia.net
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CATEGORIA: Trasformazione e distribuzione agroalimentare
Pacchetto Igiene e Sicurezza Alimentare. Aggiornamento

Ore 16

Costo Gratuito

Tipo Collettivo

Modalità FaD o Presenza

Localizzazione Veneto

Avvio Previsto Da gennaio 2026

Contenuti / Competenze

1. La legislazione igienico- sanitaria orizzontale sull'igiene dei prodotti
alimentari
2. Sistemi di autocontrollo HACCP nelle aziende del settore agricolo

Scopo del corso

Aggiornamento nella gestione aziendale sostenibile

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende agricole con almeno una UTE (unità tecnico-
economica) nel territorio regionale del Veneto. Partecipazione
obbligatoria al 70% delle ore di formazione.

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Guido Pagan Griso - gpagangriso@gmail.com
Treviso, Venezia: Sandro Montagner
- sandro.montagner51@gmail.com
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